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  TUTTO IL TAVOLO DOVRÀ PRENDERE 
PARTE ALL’ «ALL YOU CAN EAT»

Regolamento

servizio e coperto compreso

tutto ciò che non verrà consumato sarà 
contabilizzato come extra

bambini fino a 10 anni 
€ 12,80

non sarà possibile apportare modifiche ai piatti

non sarà possibile dare una sequenza ai piatti

bevande, salse (maionese, ketchup, bbq) e dolci esclusi

FESTIVI E PREFESTIVI
 

19,90

FERIALI
 

16,90



special

Prodotto disponibile a discrezione della cucina.

Prodotto disponibile a discrezione della cucina.

La Scarpetta 

Lasciati prendere dalla 
gola con la Scarpetta!
Ti diamo la , CRESCIA
tu scegli uno o più sughi
da gustare.

PETR TA ACS al           

Provala e goditi
la tradizione!“L’arte della scarpetta è un orgoglio 

tutto italiano tanto da trovarsi citata 
anche nel Dizionario Treccani: 
l’espressione è spiegata come il 
gesto di raccogliere il sugo rimasto 
nel piatto passandovi un pezzetto di 
pane inlzato nella forchetta, o più 
comunemente tenuto tra le dita.”
Ma lo sappiamo bene tutti, rimane 
sempre troppo poco sugo alla ne 
per godersela al meglio...
Per questo noi di Longevia 
l'abbiamo trasformata in un piatto 
dove dovrai solo scegliere il sugo 
dove tuffare la nostra crescia!

CRESCIA 3,90

-   ragù
-   arrabbiata
-   porcini e salsiccia
-   fumè
-   amatriciana
-   pomodoro e basilico

SUGHI 4,90SUGHI 4,90
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ANELLI DI CIPOLLA* 8pz

MOZZARELLINE* 8pz   
CROCCHETTE DI PATATE* 8pz  
OLIVE ASCOLANE* 8pz

NUGGETS * 8pz

ALICEPS      

PATATE * STICK 2pz

NUGGETS* 2pz

ALETTE DI POLLO* 4pz

SPEEDY POLLO* 2pz

OLIVE ASCOLANE* 2pz

PATATE STICK* 2pz

FIORI DI ZUCCA* 2pz

MOZZARELLINE* 2pz

CROCCHETTE DI PATATE* 2pz

JALAPEÑOS* 2pz

ANELLI DI CIPOLLA* 2pz

 NUGGETS* 2pz  
ALETTE DI POLLO* 4pz

SPEEDY POLLO* 2pz

OLIVE ASCOLANE* 2pz

FIORI DI ZUCCA* 2pz

MOZZARELLINE* 2pz

CROCCHETTE PATATE* 2pz DI 

JALAPEÑOS* 2pz

 ANELLI DI CIPOLLA* 2pz

PATATE DIPPERS

LA GIOSTRA

MIX MEAT

23,80

14,80

MIX VEGGY 12,80

MAXI MIX 18,80

fr
it

ti

 posti limitati!



CRUNCHY PETALS

ANELLI DI CIPOLLA

Bastoncini di pollo  
croccanti 5,80

MOZZARELLINESPEEDY POLLO

Petali di patate con buccia 5,50 Patate a bastoncino 
croccanti 4,50  

Anelli di cipolla con una 
croccante panatura 5,50

Crema di patate 
in panatura croccante 5,50

PATATE STICK

CROCCHETTE DI PATATE

Mozzarelline filanti avvolte in una 
croccante pastella 5,90

NUGGETS
Bocconcini di pollo 

croccanti 5,80

JALAPEÑOS
Peperoncini rossi tipici messicani molto 
piccanti, fritti in una croccante pastella

e ripieni di formaggio cremoso 6,90

Olive verdi denocciolate ripiene di 
carne, fritte in una croccante 

panatura 5,50

OLIVE ASCOLANE

Alette di pollo  
croccanti 5,80

FIORI DI ZUCCA
Fiori di zucca avvolti 

in una croccante pastella 6,80

ALETTE DI POLLO

Con la formula 
All you can eat

le salse ketchup,
maionese e bbq

saranno 
contabilizzate

come extra 
a 0,30 cad.

fr
it

ti

8pz

8pz

8pz 4pz

4pz8pz

4pz

8pz

8pz
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LOLITA
Salmone affumicato, squacquerone, 

valeriana, pepe rosa in grani, 
vinaigrette 16,90

MOANA
Pomodorini, lattuga, prosciutto crudo, 

bufala e pesto alla genovese 13,80

ROCCO SKIOKKO
Bresaola, scaglie di parmigiano, rucola, 

glassa di aceto balsamico 12,80
Salsiccia, radicchio, crema di formaggi

salasa tartufata 13,80

Mortadella, pesto di pistacchio, 
granella di pistacchio, 
squacquerone 11,90

Salsa di porcini, squacquerone
e capocollo 12,80

CHIAKKIERA COKKA

cr
e

sc
e



DOLOMITI APPENNINO

EVEREST MARCHIGIANA

Salsiccia e spinaci 10,80Prosciutto crudo e formaggio 11,80

Ciauscolo, salsa di carciofi, 
squacquerone 13,20

Prosciutto crudo, squacquerone 
e rucola 12,80

• PROSCIUTTO CRUDO 
• CAPOCOLLO  
• SALAME PICCANTE
• SPECK
• MORTADELLA 
• PROSCIUTTO COTTO
• CIAUSCOLO
• SALAME PERUGINO
• PANCETTA

la semplicità è sempre di modaLA NORCINERIA
 9,80

cr
e

sc
e
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PHOENIX DETROIT

SELEN 2.0 NEW YORK

Hamburger, zucchine, guanciale, pepe 
rosa, menta essiccata, 
crema ai formaggi 16,80

Hamburger, gorgonzola, 
guanciale, crema di zucca 15,90

PHILADELPHIA SEATTLE
Hamburger, lattuga, pomodorini, 

cipolle caramellate, 
crema ai formaggi 14,80

Stinco intero sfilacciato, 
salsa bbq, lattuga,

anelli di cipolla fritti 19,80

Hamburger, teste di funghi porcini 
con guanciale, salsa tartufata, 

crema al formaggio 19,80

Salmone, zucchine, pepe rosa 
e semi di chia, salsa allo 

yogurt, valeriana, menta 16,90 IL
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MALENA LOS ANGELES

NEBRASKA  2.0 

CHICAGO DAYTONA

Hamburger, guanciale croccante, 
uovo e salsa bbq 16,90

Hamburger, bufala, 
prosciutto crudo, 

pomodorini, lattuga 15,90

Hamburger vegetariano, 
pomodorini, zucchine, uovo, scaglie di 

parmigiano, menta essiccata 13,80

Cotoletta di pollo, bacon croccante, 
lattuga, salsa burger 14,80

Hamburger, peperoni, cipolle 
caramellate, lattuga, crema al 
formaggio, salsa burger 15,80

b
u

rg
e

r&
co
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CHICKEN BURGER
Cotoletta,
maionese, lattuga
200g 12,80
100g 7,90

CLASSIC BURGER
Hamburger, lattuga,
ketchup, maionese, 
pomodoro
200g 12,80
100g 7,90

CHEESEBURGER
Hamburger,
ketchup, cheddar 
200g 12,80
100g 7,90

BACON
Hamburger salsa
BBQ, guanciale
200g 12,80
100g 7,90

HOT DOG
Wurstel, ketchup, 
maionese 6,90

I CLASSICI
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LA PEPPA LA PRINCE

ALLEGRIA ARMONIA

TOTILA’S CYNAR

Mozzarella, mortadella, burrata, 
pesto di pistacchio, granella di 

pistacchio 18,80

Mozzarella, salmone, burrata, 
salsa tartufata, pepe rosa,

prezzemolo 16,80

Mozzarella, guanciale, carciofi, 
stracchino, porcini, pepe 14,80

Pomodoro, mozzarella, salame 
piccante, carciofi, gorgonzola, 

alici, Cynar 13,90

Mozzarella, crema di zucca, 
speck, gorgonzola, salvia 13,80

Mozzarella, salame piccante, 
olive, pomodorini, capperi, 

alici, origano 13,80

p
iz

ze



LA GENOVESE TRIPUDIO

LA FRESCA TREVIGIANA

ALEMAGNA LUCE

Mozzarella, pomodorini, grana, olive, 
basilico, pesto alla genovese 12,80

Pomodoro, mozzarella, prosciutto 
crudo, bufala, basilico 12,80

Pomodoro, mozzarella, peperoni, 
salsiccia, cipolla, prezzemolo 11,80

Mozzarella, gamberi, lattuga, salsa 
rosa, semi di chia 13,80

Mozzarella, zucchine, pancetta, 
pomodorini, menta 12,80

Mozzarella, speck, radicchio, 
gorgonzola 11,40

p
iz

ze



TUSCANY PARMIGIANA

LA GRICIA BUONUMORE

Mozzarella, salsiccia, patate 
lesse, rosmarino, pepe 10,80

Mozzarella, melanzane, pomodoro, 
grana, origano, basilico 10,80

Mozzarella, salsiccia, friarielli, 
fili d’angelo 9,90

Mozzarella, guanciale, 
pecorino, pepe 10,80

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella, 
basilico 7,90

p
iz

ze

le TRADIZIONALIPOMODORO 6,90
MARINARA pomodoro, aglio, origano 6,90
PERUGINA pomodoro, mozzarella, salsiccia 9,40
FRANCESCANA pomodoro, mozzarella,
funghi, prosciutto crudo 10,90
DELICATA mozzarella, rucola, stracchino 10,90
RICCA mozzarella, bresaola, rucola e grana 12,40
NAPOLI pomodoro, mozzarella, alici 9,40
DIAVOLA pomodoro, mozzarella, salame piccante 9,40
WURSTEL pomodoro, mozzarella, wurstel 9,40
4 FORMAGGI mozzarella, gorgonzola, crema ai formaggi 10,90
SPECK E SCAMORZA mozzarella, speck e scamorza 10,90
4 STAGIONI pomodoro, mozzarella, funghi, 
carciofi, crudo, olive di riviera 11,90
CAPRICCIOSA pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, 
cotto, olive di riviera 12,90
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WEIHENSTEPHAN 
Weizen - alc. 5,4% 
Rispetta le caratteristiche weizen con 
corpo, struttura e personalità. Esprime 
soprattutto il fruttato, lieviti e un grande 
corpo che la rendono estremamente 
dissetante. 
cl. 30 3,90
cl. 50 6,50

FORST HELLER BOCK
Birra ambrata - alc. 7,5% 
Birra bionda prodotta con un originale 
sistema di produzione a due miscele, 
fermentata e maturata in modo classico 
nella cantina Forst. Il risultato è 
una fantastica armonia fra malto e 
luppolo. cl. 20 3,50

FORST FELSEN KELLER
Keller - alc. 5,2% 
Questa specialità di birra, naturalmente 
torbida, non filtrata, non pastorizzata, 
sorprende con il suo sapore pieno, 
corposo e con il retrogusto morbido 
che invita a berne un altro sorso.
cl. 30 4,50

FORST SIXTUS
Doppel Bock - alc. 6,5% 
Birra dal colore ambrato scuro e dal 
profumo intenso di malto tostato, 
ingentilito da una nota discreta di 
luppolo. Chiude con una nota speziata 
tendente alla liquirizia.
cl. 20 3,50
cl. 40 5,50

ICHNUSA 

cl. 66 - alc. 4,7% 5,50

ICHNUSA 
NON FILTRATA 
cl. 50 - alc. 5% 4,90

HEINEKEN 

cl. 66 - alc. 5% 4,90

MORETTI 
cl. 66 - alc. 4,6% 4,50

FORST KRONEN
Lager - alc. 5,2% 
Birra chiara speciale, dal sapore pieno 
ed aromatico di malto, un colore giallo 
dorato ed una leggera e fine nota di 
luppolo. Nel retrogusto 
si avverte una lieve fragranza erbacea.
cl. 20 3,00

Birre alla spina

Birre 
in bottiglia

THE LIMONE cl. 40 3,50
THE PESCA cl. 40 3,50
COCA COLA cl. 45 3,90
COCA COLA ZERO cl. 45 3,90
FANTA cl. 45 3,90
SPRITE cl. 45 3,90

COCA COLA cl. 33 3,00
COCA COLA ZERO cl. 33 3,00
SPRITE cl. 33 3,00
FANTA cl. 33 3,00

 

ACQUA NAT/GAS cl. 75 2,30

ACQUA NAT/GAS cl. 50 1,30

VINO ROSSO/
BIANCO FRIZZANTE
cl. 25 2,50 cl. 50 5,00

Vino alla spina

Bibite

in bottiglia

in lattina

in caraffa

b
e
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SYRAH cantina: Blasi - 18,80
Elegante, raffinato ed innovativo, il SYRAH di Blasi è un vino rosso intenso, 

affina per 18 mesi in botte grande di rovere francese, sviluppando 
profumi di frutta nera matura e spezie orientali.

ROSSI

BOLLICINE

MERLOT cantina: Blasi - 16,80
Vino rosso intenso. Affina per 12 mesi in botte grande di rovere francese, 
sviluppando profumi di frutta rossa matura. Al palato risulta caldo, morbido ed 
avvolgente.                                                         

MONTEFALCO ROSSO cantina: Scacciadiavoli - 15,80
Vino dai sentori di sottobosco, di piccoli frutti rossi. Ha una buona struttura, 

morbido, voluminoso. Il retrogusto è di un fruttato persistente. 

MONTEFALCO BIANCO cantina: Scacciadiavoli - 16,80
Vino con lievi riflessi dorati, dal profumo fruttato soprattutto di pesca e albicocca, 
con note di frutta dolce e frutta secca, di fiori gialli. Il gusto è corposo, croccante, 

molto persistente.

GRECHETTO cantina: Blasi - 15,80
Piacevole, armonico e fresco, bianco da uve 100% GRECHETTO di Blasi. Dalle uve 
dell’omonimo vitigno, nasce questo vino bianco caratterizzato da sentori di 
frutta a polpa bianca e un’importante acidità agrumata. 

CHARDONNAY + SAUVIGNON cantina: Blasi - 17,80
Dalle uve degli omonimi vitigni, nasce questo vino bianco 50% CHARDONNAY e 50% 
SAUVIGNON,  dal profumo gradevole e dal sapore pieno, rotondo e di buon corpo. 

BIANCHI

BRUT ROSÈ cantina: Scacciadiavoli - 23,00
Di colore rosa scuro, dal profumo fresco, fine, floreale, con note di frutta e dal 
gusto vivace di buon equilibrio, buona struttura, gradevole, con una fresca acidità.�

BRUT cantina: Scacciadiavoli - 25,00
Di un giallo oro, dal gusto cremoso, 

con buona struttura, ricco, pieno, con un finale acido.

LE CANTINE
SELEZIONATE:

BLASI 
La presenza della 

famiglia Blasi in questa 
parte dell’Umbria, le 

verdi colline di 
Umbertide, può essere 

fatta risalire a Bino 
Blasi che nasce nel 
1893. È a partire dal 

2009 che Didi e Mauro 
Blasi decidono di 

impiantare vigneti 
e di costruire la

 moderna cantina di 
vinificazione, da 

aggiungere a quella di 
affinamento in legno 
posta nei sotterranei 

del Palazzo dei 
Conti Bertanzi, 

risalente al 1742.

SCACCIA-
DIAVOLI 

La cantina vanta una 
storia lunga più di 

cent’anni, che 
racconta di 

generazioni di 
vignaioli e di come 

sia ancora possibile 
tramandare l’amore 

per la terra e 
per il territorio. 
Montefalco e il 

vitigno Sagrantino 
sono ormai parte del 

DNA della cantina 
Scacciadiavoli e della 
famiglia Pambuffetti, 
un connubio iniziato 

con il sogno di 
Amilcare e che ora 

continua con la 
quarta generazione 

della famiglia..

Blasi Cantina, Umbertide
Umbria

SAGRANTINO DI MONTEFALCO cantina: Blasi - 28,00
Vino dal colore molto intenso e dal gusto  equilibrato, con buona 
freschezza acida; il suo retrogusto è fruttato e speziato persistente. 

Scacciadiavoli Cantina, 
Umbertide

Umbria

Vini in Bottiglia



@ longeviaperugia

pizza&burger

@ longeviagubbio

www.longeviafood.comwww.longeviafood.com
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